
ШОКОЛАДНЫЙ ИНТЕРЕС



РОДИНА ШОКОЛАДНОГО ДЕРЕВА –АМЕРИКА, ОСТРОВА 
МЕКСИКАНСКОГО ЗАЛИВА



ДЕРЕВО-КАКАО



СЕМЕЧКИ – КАКАО-БОБЫ



СТАДИИ СОЗРЕВАНИЯ













ОБРАБОТКА ПЛОДОВ НА ФАБРИКЕ









ИЗГОТОВЛЕНИЕ ШОКОЛАДА









ПОЛЬЗА ШОКОЛАДА

� ПОДНИМАЕТ НАСТРОЕНИЕ
Его аромат вызывает чувство наслаждения, удовольствия



ИСТОЧНИК ЭНЕРГИИ

Шоколад- 
содержит 
калий и 
магний, 
которые 
необходимы 
для работы 
мышц.



УКРЕПЛЯЕТ ЗУБНУЮ ЭМАЛЬ



СОДЕРЖИТ ВИТАМИНЫ, КОТОРЫЕ ВАЖНЫ ДЛЯ 
РАСТУЩЕГО ОРГАНИЗМА РЕБЕНКА



ПОЛЕЗЕН ДЛЯ СЕРДЦА



СПОСОБСТВУЕТ ПОВЫШЕНИЮ 
ИММУНИТЕТА

Шоколад не только лакомство, но и прекрасный лекарь.



УЛУЧШАЕТ ПАМЯТЬ





ВРЕД ШОКОЛАДА

� ИЗБЫТОЧНЫЙ ВЕС

Шоколад виновник  
лишнего веса.



АЛЛЕРГИЯ



БЕССОНИЦА



КАРИЕС







СВОЙСТВА ШОКОЛАДА



ШОКОЛАДЬЕ











СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ!


