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 XIII. Требования к 
оборудованию пищеблока,

инвентарю, посуде



13.3….
- кухонная посуда, столы, оборудование, инвентарь должны быть 
промаркированы и использоваться по назначению;
- количество одновременно используемой столовой посуды и приборов 

должно соответствовать списочному составу детей в группе. Для 
персонала следует иметь отдельную столовую посуду. Посуда 
хранится в буфетной групповой на решетчатых полках и (или) 
стеллажах.

13.13 Столовая и чайная посуда выделяется для каждой группы из 
расчета не менее одного комплекта на одного ребенка согласно 
списочному составу детей в группе. Используемая для детей столовая и 
чайная посуда (тарелки, блюдца, чашки) может быть изготовлена из 
фаянса, фарфора, а столовые приборы (ложки, вилки, ножи) - из 
нержавеющей стали. Не допускается использовать посуду с отбитыми 
краями, трещинами, сколами, деформированную, с поврежденной 
эмалью, пластмассовую и столовые приборы из алюминия.



Типичные ошибки:



13.14. Столовую посуду для персонала моют и хранят в буфетной 
групповой ячейки отдельно от столовой посуды, 
предназначенной для детей.

13.17. Рабочие столы на пищеблоке и столы в групповых после 
каждого приема пищи моют горячей водой, используя 
предназначенные для мытья средства (моющие средства, 
мочалки, щетки, ветошь и др.).
Мочалки, щетки для мытья посуды, ветошь для протирания 
столов после использования стирают с применением моющих 
средств, просушивают и хранят в специально промаркированной 
таре.









Благодарим за внимание!


