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Итоговый тест по кулинарии 7 класс

Первичная обработка мяса

1

Жарение Варка

5

2

3

4

2 3

ПрипусканиеЗачищение
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Интенсивность окраски 
сырой говядины зависит от …

1

породы возраста

5
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2 3

питаниясезона

Итоговый тест по кулинарии 7 класс
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Немикробное пищевое 
отравление вызывается …

1

Нитратами Испортившимся 
блюдом

5

2

3

4

2 3

ГрибамиОт больного 
к здоровому

Итоговый тест по кулинарии за 7 класс
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Молоко длительного хранения

1

Кипячёное Стерилизованное
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2 3

ОхлаждённоеПастеризованное

Итоговый тест по кулинарии 7 класс
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Первичная обработка муки

1

Переборка Нет варианта

5

2

3

4

2 3

ПросеиваниеПросушивание

Итоговый тест по кулинарии 7 класс
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Дрожжевое тесто

1

Пресное Кислое
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2 3

ПесочноеЗаварное

Итоговый тест по кулинарии 7 класс
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Подготовка стола 
к приёму пищи

1

Дезинфицирование Нет варианта

5

2

3

4

2 3

СервировкаПротирание

Итоговый тест по кулинарии 7 класс
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