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Пожар может случиться из-за  детской игры со спичками, из-за 
неисправной электропроводки, из-за непотушенной сигареты, из-за 
забытого выключенного утюга.  Если возник огонь, дым, нужно 
немедленно звонить :01. Тушить огонь приезжают пожарные на 
пожарной машине. Они ярко-красного цвета со складной 
лестницей на крыше. Когда они мчатся по улицам, то все машины 
уступают им дорогу, заслышав громкий звук пожарной сирены. 
Пожарные носят на голове стальную каску, штаны и куртка сшиты 
из толстого брезента, на ногах прочные резиновые сапоги. Пожар 
заливают водой из специальных шлангов. Их называют 
«Рукавами». Воду в шланги накачивает насос, который пожарные 
привозят на пожарной машине. Пожар тушат ещё специальной 
пеной, содержащейся в огнетушителях. Пожарные бесстрашно 
пробираются в горящие здания, спасают людей. Помогает  
пожарным и высокая складная лестница, по которой они 
проникают внутрь горящего дома через окна и балконы. За эти 
подвиги пожарных награждают медалями и орденами.





Врач- Самая важная профессия. Врач лечит больных 
людей и детей. Врач всегда одет в белый халат, на шее 
у него висит трубочка-фонендоскоп. Врач измеряет 
температуру градусником. Он выписывает рецепты, по 
которым в аптеке люди покупают таблетки и лекарства. 
Врач ставит уколы шприцом.  Если человек поранит 
кожу, врач использует вату и бинт.  Когда человек 
заболеет. То врача вызывают по телефону :03. Врач 
приезжает на специальной машине-«Скорая помощь». 
«Скорая   помощь»  увозит больного в больницу. В 
больнице работают хирурги, Они проводят операции в 
операционной палате. Врач , который лечит детей , 
называется педиатр.





Повар-это человек, который готовит еду. Повар ходит в 
белом колпаке и фартуке, с поварёшкою в руке. 

Готовить еду ему помогают электроприборы: миксер, 
кухонная плита, мясорубка. Продукты повар хранит в 

холодильнике. Для  приготовления еды, повар 
использует кухонную посуду и столовые приборы. Еду, 

повар готовит по  рецептам поварской книги. Перед 
приготовлением пищи повар  обязательно моет с 
мылом руки, хорошенько споласкивает их водой и 

насухо вытирает полотенцем. Повар готовит каши и 
салаты, омлет, жарит рыбу,  варит супы. Повар 

работает в кафе и ресторане, в столовой. А ещё повар 
умеет стряпать, печь торты и печенья. В детском саду 
повар готовит еду и кормит детей вкусной и полезной с 

витаминами едой.





Парикмахер-это человек, который стрижёт длинные 
волосы, делает укладку и завивку волос. Парикмахеру 
для работы нужно зеркало, ножницы, фен, расчёска, 
бигуди, шампуни, краски, бальзамы. При укладке волос  
парикмахер использует лаки для волос, гели, пенки. 
Сначала парикмахер усаживает человека в удобное 
кресло, укрывает плечи специальной накидкой, потом 
шампунем тщательно промывает волосы. Затем слегка 
подсушивает волосы  полотенцем. Затем он берёт в 
руки расчёску и ножницы, начинает  прядь за прядью 
подстригать волосы, придавая им определённую 
форму. Парикмахер работает в парикмахерской или в 
салоне красоты. Когда стрижка готова, парикмахер 
может сделать укладку феном, завить волосы локонами 
и покрыть лаком для волос.


