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Виды бутербродов





         Открытые бутерброды

Простые  ( кладём 1 продукт  
на хлеб)   

Сложные 
(кладём 
несколько 
продуктов на 
хлеб)



 Закрытые бутерброды
       Готовят из двух половинок хлеба, на хлеб кладут    

продукты и закрывают вторым кусочком хлеба                



       
        Закусочные  (канапе)  готовят на фигурных ломтиках    

хлеба, такой бутерброд закрепляют шпажкой.



      Классификация  бутербродов:
рыбные, мясные, сладкие, фруктовые, 

овощные 



 Задание.     Покажи на экране:
 Открытый простой бутерброд
Открытый сложный
Закрытый 
Закусочный





Требования к качеству:
 - Бутерброды готовят непосредственно 
перед подачей,
- Продукты, входящие в состав 
бутербродов должны быть свежими,
- Хлеб должен быть полностью покрыт 
продуктом,
- Хранить бутерброды в холодильнике не 
более 3 часов




