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     Цель моего проекта 
–  организация 
праздника, который будет 
разработан для моих 
друзей-сверстников. 
Хотелось бы, чтобы я и 
мои гости провели время 
весело и интересно. 
Поэтому я хочу 
поработать над этим 
проектом и надеюсь, что у 
меня получится.



   

•  Так как в этом году 
мне исполняется 17 
лет,  я хочу встретить 
этот замечательный 
праздник в кругу 
друзей, и мой проект 
посвящен дню 
рождения.



●   Мне необходимо всё спланировать и хорошо 
подготовиться. 

●     Этот проект направлен на моих друзей-
сверстников, поэтому мне надо подготовить 
соответствующие развлечения и меню.



. Для достижения этой цели мне необходим чёткий план: 
⚪     организация досуга:  музыка; конкурсы; игры;

⚪  организация оригинального меню;
⚪  организация украшения комнаты;



    Так как я устраиваю 
праздник только для 
близких друзей, то в мой 
список гостей войдут 8 
человек. Я приглашу 
гостей за 2 недели до 
мероприятия. Я не буду 
устраивать шикарный 
праздник, потому что мои 
гости – подростки. 

Следует придумать что-то, что было бы интересно мне и моим
друзьям. По моему, надо устроить сладкий стол и соответствующие 

развлечения. 



   Так как я решила 
выбрать в качестве 
мероприятия день 
рождения, то следует 
выбрать и подходящий 
сценарий для этого 
праздника. Следует 
рассчитат материальные 
затраты.



В меню я включу много
сладостей, сладких напитков,
соков, тортов, а также
прикольных игр и
шумных развлечений – это
то, что надо в этот светлый и
радостный праздник. 

    



⚪ Все приготовления к приёму гостей должны 
быть закончены как минимум за полчаса до 
назначенного времени, чтобы к их приходу 
у меня осталось время немного отдохнуть и 
привести себя в порядок. До того как 
прозвенит первый звонок в дверь, я должна 
быть уже одета в праздничное платье и 
туфли. Надо подготовить вазы для цветов.

⚪ Приём гостей – одна из сложных задач 
праздника. Так как я буду принимать своих 
гостей сама, я должна успевать всё: 
встречать гостей, знакомить их друг с 
другом, ставить цветы в подготовленные 
вазы, принимать подарки, открывать двери 
другим гостям, помогать им раздеваться, 
отвечать на телефонные звонки 
опаздывающих. Каждому, кто пришёл, я 
должна дать понять, что рада его приходу, 
сказать доброе слово. Надо постараться не 
оставлять надолго пришедших гостей и 
следить за тем, чтобы они не скучали. 



⚪ Очень важно, чтобы стол был красиво сервирован, а еда была 
вкусной. Для этого я составила меню. О нём я сообщу ниже.

⚪ Застолье обязательно следует «разбавить» весёлыми, в меру 
«взрослыми» конкурсами. Для моего дня рождения я разработала 
план развлечений. О нём я также сообщу ниже.



Конечно, определиться с тем, каким 
будет меню на день рождения, 
лучше заранее, тогда не придётся 
искать необходимые продукты в 
последний момент и удастся 
избежать беспокойства во время 
праздника.

Хочу приготовить что-то новое и 
необычное, важно только, чтобы 
рецепты были простыми и не 
требовали моего присутствия на 
кухне тогда, когда я должна 
находиться с гостями. 



      В меню сладкого стола входят фрукты и соки, торты и  
пирожные, коктейли и лёгкие салаты, и, конечно, мороженое. 
К празднику я приготовлю несколько салатов:

1. салат фруктовый :                    
                                                      Необходимые продукты: 
                                                                     бананы - 200 г
                                                                     апельсины - 200 г
                                                                     сливы - 200 г
                                                                     яблоки - 200 г
                                                                     киви - 3 шт.
                                                                     майонез со сметаной или йогурт - 250 г
                                                                     шоколад тертый - 30 г

2.фруктовый салат с йогуртом:                 
                                                       Необходимые продукты:
                                                                     виноград черный и зеленый - по 250 г
                                                                     киви - 2 шт.
                                                                     груши - 2 шт.
                                                                     сок лимонный - 1 ст. ложка
                                                                     арбуз - 200 г мякоти
                                                                     йогурт сливочный - 250 г
                                                                     ванильный сахар - 1 пакетик
                                                                     корица - 1 щепотка



3.салат фруктовый с орехами:     
                                                     Необходимые продукты: 
                                                                          яблоки - 1 шт.
                                                                          груши - 1 шт.
                                                                          персики - 1 шт.
                                                                          абрикосы - 2-3 шт.
                                                                          виноград - 100 г
                                                                          орехи грецкие - 80 г
                                                                          сливки жирные - 4 ст. ложки
                                                                          сок лимонный - 2 ст. ложки 
                                                                          сахар - 2 ч. ложки 

Также для моих гостей я хочу приготовить несколько
коктейлей:

1.Коктейль «Вишневый поцелуй» 
Необходимые продукты:
      сироп вишневый - 30 мл
      сок ананасовый - 60 мл
      сок вишневый - 100 мл
      сок лимонный - 30 мл



2.Коктейль «Клубничный шейк» 
 Необходимые продукты:
      джем клубничный - 100 г 
      мороженое - 80 г
      молоко - 100 мл

После нескольких конкурсов я приглашу гостей к чаю:



И моя мама, конечно же, внесёт
традиционный торт со
свечками. 

Кроме торта, на столе будут лежать различные сладости.
После чая я приглашу моих друзей потанцевать и спеть любимые 
песни под караоке.
В конце моего праздника я подам мороженое.



Для любого праздника
нужно музыкальное
сопровождение. Для этого я
подберу несколько песен,
которые любят мои друзья. 

Я планирую устроить танцы в перерывах между застольем. 
Также я приготовила диски с песнями караоке, так как мои 
друзья и я любим петь. 



Мой день рождения будет проходить по следующему 
плану:

   1.Приглашение гостей.
   2.Подготовка к приёму гостей(меню, развлечения и 

т.д.)
   3.Приём гостей.
   4.Приглашение гостей к столу.
   5. Игры и конкурсы;
   6.Чаепитие;
   7.Танцы и песни под караоке;
   8.Мороженое;
   9.Проводы гостей.



я подсчитала материальные затраты:

№ 
п/п

                  Наименование Цена(руб) Кол-во(кг) Затраты
(руб)

1. Продукты: 
    - яблоки2
    - бананы
    - апельсины 
    - сливы
    - киви2
    - йогурт2
    - шоколад
    - виноград2
    - груши2
    - лимоны3
    - ванильный сахар
    - корица
    - персики
    - абрикосы
    - орехи грецкие
    - сливки
    - сахар
    - сироп вишнёвый
    - соки: ананасовый 
                вишнёвый
                яблочный 
    - клубничный джем
    - мороженое2
    - молоко
    - праздничный торт

     50
     42
     60
     70
     80
     80
     200
     130
     80
     60
     10 
     20
     90
     80
     250
     40
     40
     80
     64
     74
     44
     300
     150
     60
     500

              3
              2
              2
              2
              2
              1,5
             0.2
              3
             1.5
              0.5
         1 пакетик
         1 пакетик
                1.5
                1.5
                0.5
                 0.5л
                 0.5
                1л
                3л
                3л
                3л 
                 1
                 3
                 1л
                 1 штука   

150
84
120
140
160
120
40
390
120
30
10
20
135
120
125
20
20
80
190
220
130
300
450
60
500



2.

    - чай
    - конфеты
    - пирожные
    - мармелад

Украшения комнаты: 
   - шары
    - салфетки
    - ленты
    - свечи
    - бумага ватман

 

1
300
150
140

3.50
40
2
7
17

   20 пакетиков
           2
           2
           1
          

      25 штук
      1 пачка
      10 м
      17 штук
      3 листа
    

20
600
300
140

ИТОГО
5004 руб

87.5
40
20
1
51

ИТОГО: 
338 руб 50 коп

ИТОГО:
5342.50
       РУБЛЕЙ



   Организация
моего дня рождения
обойдется моим
родителям в 
5343 рубля.
   



снисходительно отнеся всё происходящее к природным катаклизмам, которые 
надо просто пережить, тем более что бывают они не часто.

Входной плакат будет следующего содержания:
У кого что, а у нас – День рождения.
День рождения со знаком качества!

Так как я решила праздновать день 
рождения дома, тогда надо 
позаботиться и об украшении 
квартиры. Над входной дверью 
снаружи квартиры я повешу 
праздничный плакат, оповещающий 
соседей и случайных прохожих о 
важности происходящего события. 
Тогда они не будут беспокоить нас по 
поводу сильного шума,



Следующий этап – украшение квартиры. 
Такие украшения, как воздушные шары и цветные ленты, подходят 

для любого праздника. Я прикреплю их везде, не только в 
комнате, но и в прихожей, коридоре. Также я куплю несколько 
воздушных шариков, наполненных гелием, чтобы они держались 
только вверху, и пущу их к потолку. А ниточки сделаю в виде 
спиралей или в виде бантиков, чтобы они свисали вниз. И устрою 
лес таких висюлек. Всё, что от меня требуется, - придать комнате, 
в которой я встречаю гостей, праздничный вид и поднять тем 
самым их настроение. 



В своём проекте я попыталась организовать праздник для моих друзей и меня. Я составила 
чёткий план и, считаю, что оно получится интересным и запоминающимся надолго. 


