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Milch-1,5 essloffel

- Salz-0,5 teeloffel /
Ol-1,5 essloffel (+ zum braten)

Mehl-2 clasen




ie zucker ,milch ,salz




\\ .
Q [0 Schneebesen Schneebesen zur
C@ Bildung von Blasen

[]

dann das Mehl und kneten den Teig ’9



vertikale Streifen.



albiert vertikale
-~ bekommen geschliffenen Dia

@ in der Mitte.




iamant in der Hand und r
and eines Schlitz friher gemacht, Rlckse
- Kante in die Ausgangsposition. An den Seiten des
Q diamant die ersten Wellungen angezeigt. Die Prozedu
Cg) wird mehrmals wiederholt. Tun Sie dies sorgféltig,
kimmert sich nicht um die Vorform zu dehnen. So '9
erhalten wir die gewinschte Form.
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wird in den Rohling wegg
ekocht, verwaltet nur herausziehe
es Stick zu legen.



t Reisig mit Puderzuc
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Bon Appetit.




